VALENTIJINSDAG

4-GANGEN MENU

Wij vieren de liefde op vrijdag 14, zaterdag 15 én zondag 16
februari. Voor deze dagen heeft onze chefkok Jarst Bekius

onderstaand diner samengesteld.

OM MEE TE STARTEN

Gepofte aardpeer met gefermenteerde
knoflook, winterpostelein en zwarte truffel

TUSSENGERECHT

Zacht gegaarde hertsukade met creme van
knolselderij, gefermenteerde cantharellen,

tamme kastanje en een vinaigrette van
druivenmosterd

HOOFDGERECHT OM TE DELEN

Dry aged runder entrecote (250 gr) met

paddenstoelen en spruiten en Parijse
boter

NAGERECHT OM TE DELEN

Chocolade verrassing om te delen!

Prijs €55 p.p.

OESTERS 6 ST - 25,50
AS CAVA - 8,50 '}

LEKKER ITE!

Mocht je dieetwensen hebben,
dan horen wij dat graag van tevoren




